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PASTA FRESCA 

GNOCCHI Patate, farina di grano tenero 00, Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), uova, noce
moscata, sale.

GNOCCHI Viola , farina di grano tenero 00, Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), uova, noce
moscata, sale. Barbabietola 

 
PASTA AL TORCHIO Farina 00 di grano tenero, uova, farina di grano duro.

 
PASTA VERDE AL TORCHIO Farina 00 di grano tenero, uova, spinaci disidratati, farina di grano duro.

 
PASTA BARBIETOLA AL TORCHIO Farina 00 di grano tenero, uova, spinaci disidratati, farina di grano

duro.
 

TAGLIATELLE  Farina di grano tenero, uova
 

TAGLIATELLE AL TORCHIO Gialle Farina di grano tenero, uova, farina di semola di grano duro,
 

TAGLIATELLE VERDI AL TORCHIO Farina di grano tenero, spinaci gelo , uova, farina di semola di grano
duro,

 
TAGLIATELLE BARBABIETOLA AL TORCHIO Farina di grano tenero, spinaci gelo, uova, farina di semola

di grano duro, barbabietola 
 

PASSATELLO Farina 00 di grano tenero, uova , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), sale ,noce
moscata Pane grattato
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PASTA FRESCA
RIPIENA

AVANTI

TORNA ALL’INDICE



PASTA FRESCA RIPIENA 
 

TORTELLINI 
Sfoglia: farina di grano tenero, uova pastorizzate

Ripieno: carne di suino, mortadella (carne di suino, trippino di suino, sale, pepe, aromi naturali,
antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio), prosciutto crudo (coscia di suino, sale,

conservante: E252, Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio) noce moscata, sale.
Lavorati in uno stabilimento con presenza di: latte, uova, noci, frutta in guscio, semi di sesamo,

senape, pesce, 
crostacei, solfiti, sedano

 
TORTELLONI 

Sfoglia: farina 00 di grano tenero, uova
Ripieno: Ricotta (siero, crema di latte, caglio, sale), Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), sale.

 
TORTELLONI BALANZONI

 Sfoglia: farina 00 di grano tenero, spinaci, uova
Ripieno: Ricotta (siero, crema di latte, caglio, sale), Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), spinaci,

mortadella (suino, sale, pepe, aglio, antiossidante: nitrato di sodio), sale.
 

TORTELLONI SFOGLIA UOVO ZUCCA E AMARETTO
Sfoglia: farina 00 di grano tenero, uova 

Ripieno: ZUCCA Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), sale Amaretto.

RAVIOLI CAPRESI
Nell'impasto: Farina 00, uova, strutto, acqua, sale

Condimento: pomodoro, pepe, ricotta salata stagionata (latte, caglio, sale), basilico, olio evo.

TORTELLONI NERI ZUCCA E AMARETTO
 Sfoglia: farina 00 di grano tenero, uova ,nero di seppia 

Ripieno: ZUCCA Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), sale, Amaretto, Nero di seppia (puo’ contenere
crostacei)

 TORTELLONI SFOGLIA BARBABIETOLA CON RIPIENO DI FUNGHI
 Sfoglia: farina 00 di grano tenero, uova ,barbabietola 

Ripieno: Ricotta (siero, crema di latte, caglio, sale) , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio),
 sale, Pepe, Olio Extra vergine, aglio , Fungo porcino secco ,

 Fungo Champignon Prezzemolo 
 

TORTELLONI GIALLI CON RIPIENO DI FUNGHI 
Sfoglia: farina 00 di grano tenero, farina di semola, uova ,Ripieno: Ricotta (siero, crema di latte,

 caglio, sale) , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), sale, Pepe, Olio Extra vergine, aglio, 
Fungo porcino secco , Fungo Champignon, prezzemolo

 

 

AVANTI



TORTELLONI SFOGLIA BARBABIETOLA CON RIPIENO DI RADICCHIO 
Sfoglia: farina 00 di grano tenero, uova ,barbabietola 

Ripieno: Ricotta (siero, crema di latte, caglio, sale) , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), sale, Pepe,
Olio Extra vergine, aglio , Radicchio 

TORTELLONI GIALLI CON RIPIENO DI RADICCHIO 
Sfoglia: farina 00 di grano tenero, uova 

Ripieno: Ricotta (siero, crema di latte, caglio, sale) , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), sale, 
Pepe, Olio Extra vergine, aglio , Radicchio

TORTELLONI GIALLI CON RIPIENO DI RICOTTA E NOCI 
Sfoglia: farina 00 di grano tenero, uova 

Ripieno: Ricotta (siero, crema di latte, caglio, sale) , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), sale, Noci 
 TORTELLONI SFOGLIA BARBABIETOLA CON RIPIENO DI RICOTTA E NOCI RADICCHIO 

Sfoglia: farina 00 di grano tenero, uova, barbabietola 
Ripieno: Ricotta siero, crema di latte, caglio, sale) , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), sale, Noci

TORTELLONI SFOGLIA BARBABIETOLA CON RIPIENO DI RICOTTA e ERBA CIPOLLINA 
Sfoglia: farina 00 di grano tenero, uova ,barbabietola 

Ripieno: Ricotta siero, crema di latte, caglio, sale) , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), 
sale, Erba Cipollina 

 
TORTELLONI SFOGLIA POMODORO CON RIPIENO DI RICOTTA e MELANZANE E MENTA 

Sfoglia: farina 00 di grano tenero, uova ,Concentrato pomodoro 
Ripieno: Ricotta siero, crema di latte, caglio, sale) , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), 

sale, pepe, menta olio 

 TORTELLONI SFOGLIA PEPERONE CON RIPIENO DI RICOTTA LIMONE E ZENZERO 
Sfoglia: farina 00 di grano tenero farina di Semola , uova , peperone rosso 

Ripieno: Ricotta siero, crema di latte, caglio, sale) , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio), 
sale, pepe, Buccia limone edibile non trattata , succo limone Zenzero 

TORTELLONE BIBOLORE CON RICOTTA, SPECK E ZUCCHINE 
Sfoglia: farina 00 di grano tenero farina di Semola, uova , Barbabietole 

Ricotta siero, crema di latte, caglio, sale , Parmigiano-Reggiano Speck Zucchina

TORTELLONE TIMO
Sfoglia: uova, farina 00 di grano, semi di papavero, 

Ripieno: ricotta vaccina, parmigiano, timo, limone, burro, sale, pepe 

TORTELLONE FIORI EDULI RICOTTA MENTA LIMONE  
Sfoglia: uova, farina 00 di grano, Fiori eduli  

Ripieno: Ricotta siero, crema di latte, caglio, sale, Buccia limone , menta sale 

TORNA ALL’INDICE



TORTELLONE  PISELLI E PECORINO 
Sfoglia: uova, farina 00 di grano, 

Ripieno: Ricotta siero, crema di latte, caglio, Pecorino sale, Buccia limone , menta sale 
Piselli gelo 

IL PARTENOPEO
Sfoglia: uova, farina 00 di grano.

Ripieno: mozzarella (latte, caglio, fermenti lattici, sale), melanzane, basilico, Parmigiano-Reggiano (latte,
caglio, sale), sale, olio d’oliva, pepe nero.

TORNA ALL’INDICE
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SALSE PER CONDIMENTI PASTA

 
BRODO

 Sale olio di palma , esaltatore di sapidità : Glutammato , monosodico estratto di carne bovina , 
estratto di lievito , zucchero, Lattosio, Cipolla 

CREMA DI PARMIGIANO
 Latte, panna, Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio),Burro, noce moscata 

 
RAGÚ 

Pomodoro, campanello, salsiccia (carne di maiale, sale, pepe, vino), pancetta (carne di maiale), ritagli di
salame (carne di suino, sale, aromi naturali, pepe, spezie, Antiossidante: ascorbato di sodio, Conservanti:
nitrito di sodio, nitrato di potassio), ritagli di prosciutto crudo (carne suina, sale, aromi naturali, spezie),

ritagli di mortadella (suino, sale, pepe, aglio, antiossidante: nitrato di sodio), Olio evo, sedano, carote, cipolla,
acqua, sale grosso.

 
SALSA AL POMODORO

 Pomodoro, acqua, olio evo, sale grosso, basilico

AGLIO, OLIO, ALICI E CREMA DI PANE 
Aglio, olio evo, alici, pinoli, uvetta, prezzemolo, peperoncino, pane, latte UHT.

 
ASPARAGI E SPECK 

Asparagi, cipolla, speck (carne [coscia] di suino, sale, spezie, piante aromatiche, Antiossidante: ascorbato di
sodio, Conservante: nitrito di sodio. Affumicatura naturale. Senza glutine. Senza lattosio), Olio evo, sale.

 

 
CACIO E PEPE 

Crema di Parmigiano (Latte, Parmigiano-Reggiano [latte, caglio, sale]), pepe nero, pecorino (latte di
pecora, caglio, sale).

 
CACIO PEPE E LIMONE

 Latte, Parmigiano-Reggiano (latte, caglio, sale), pepe nero, pecorino (latte di pecora, caglio, sale)
scorza di limone.

CARBONARA 
Crema di Parmigiano (Latte, Parmigiano-Reggiano [latte, caglio, sale]), pepe, pecorino (latte di pecora,

caglio, sale), pancetta affumicata (pancetta di suino, sale, aromi naturali, aromi di affumicatura,
spezie, conservante: nitrito di sodio, antiossidante: ascorbato di sodio) tuorlo pastorizzato, burro

(crema di latte pastorizzata, fermenti lattici).

CIPOLLA OLIVE E SALSA DI POMODORINI 
Parmigiano-Reggiano (latte, caglio, sale), cipolla rossa, olive taggiasche (olive, olio evo, sale,

correttori di acidità: acido citrico e acido lattico), pomodorini, olio evo, vino bianco, basilico, sale.
CRUDAIOLA Parmigiano-Reggiano (latte, caglio, sale), mozzarella fiordilatte (latte, sale, caglio,

fermenti lattici), origano, pomodoro fresco, olio evo.

AVANTI



GENOVESE 
Parmigiano-Reggiano (latte, caglio, sale), brodo (acqua, sedano, carote, cipolla) carote, rosmarino, sale.

GUANCIALE E POMODORINI 
Parmigiano-Reggiano (latte, caglio, sale), guanciale (suino nazionale, sale, aromi, spezie, Antiossidante:

E301 Conservante: E252, aromi da affumicatura), pomodoro, cipolla, olio evo, sale.

MELANZANE POMODORINI E BURRATA
Melanzane, Pomodorini freschi, basilico, sale, olio evo, Burrata (latte, caglio, sale).

PESTO DI RUCOLA E MANDORLE
 Parmigiano-Reggiano (latte, caglio, sale), rucola, olio evo, mandorle.

PORRI POMODORINI E RICOTTA
Pomodorini, porro ricotta (latte, caglio, sale), olio evo, sale.

PUTTANESCA CON PREZZEMOLO
 Pomodorini, pomodoro, olive taggiasche (olive, olio evo, sale, correttori di acidità: acido citrico e acido

lattico), 
capperi, olio evo, prezzemolo.

RISI E BISI 
Brodo (acqua, sedano, carote, cipolla), Parmigiano-Reggiano (latte, caglio, sale), cipollotti, piselli,
guanciale (suino nazionale, sale, aromi, spezie, Antiossidante: E301 Conservante: E252, aromi da

affumicatura), limone.

RISO PRIMAVERA 
Crema di Parmigiano (Latte, Parmigiano-Reggiano [latte, caglio, sale]), Parmigiano-Reggiano (Latte,

caglio, sale), pomodori freschi, limone, maggiorana.

SALSA ALL'UOVO GUANCIALE CROCCANTE E GERMOGLI DI PISELLI
 

Uova, burro (crema di latte pastorizzata, fermenti lattici), guanciale (suino nazionale, sale, aromi,
spezie, Antiossidante: E301 Conservante: E252, aromi da affumicatura), Aceto (vino, antiossidante E224.

Contiene solfiti), sale, pepe.

SALSICCIA MELANZANE E TIMO 
Pasta per salsiccia (carne di suino 87%, acqua, sale, fibra vegetale [pisello e agrumi], destrosio, aromi,
spezie, regolatori di acidità: E331, Antiossidanti: E300 E301 Conservante: E252. Può contenere tracce

di latte, sedano, senape e uova), melanzane, timo, vino bianco, olio evo, sale.
 

AVANTI



TACCOLE E MENTA 
Crema di Parmigiano (Latte, Parmigiano-Reggiano [latte, caglio, sale]), cipollotti, taccole, pecorino romano

(Latte, caglio, sale), menta.
 

TONNO E OLIVE TAGGIASCHE 
Tonno all'olio di semi (tonnetto striato olio di semi di girasole, sale), olive taggiasche (olive, olio 
evo, sale, correttori di acidità: acido citrico e acido lattico), cipolla, olio evo, prezzemolo, limone.

 
ZUCCHINE FRITTE E LIMONE 

Zucchine, burro (crema di latte pastorizzata, fermenti lattici), Parmigiano-Reggiano 
(latte, caglio, sale), limone. Olio arachidi

 
ZUCCHINE PORRI E POMODORINI

 Zucchine, pomodoro, porri, olio evo, sale.
 

ZUCCHINE ZAFFERANO E MAGGIORANA
 Zucchine, scalogno, zafferano, maggiorana, olio evo, sale.

 
BURRO e SALVIA 

 Burro Salvia
 

BURRO E PREZZEMOLO 
 Burro Prezzemolo

 
CREMA POMODORO

 Pomodoro, olio, sale, zucchero 
 

BURRO E SEMI DI PAPAVERO 
Burro , Semi di papavero

 
BURRO E TIMO 
Burro e Timo 

CREMA DI PISELLI 
Piselli Gelo , olio extravergine , sale 

Pesto di Radicchio 
Noci , Radicchio , olio extravergine  ,Pecorino Pecorino Romano (Latte pecora,sale Caglio)  sale 

PESTO DI BASILICO SENZA  AGLIO E FAGIOLINI 
Pesto : Basilico genovese Dop , Parmigiano reggiano Dop , Pecorino Romano (Latte pecora,sale Caglio)

pinoli sale, Antiossidante. Fagiolini  

SALSA DI POMODORO
Passata di pomodoro, cipolla bianca, olio oliva, sale fino, pepe nero, zucchero, basilico (guarnizione),

mozzarella (latte, caglio, fermenti lattici, sale).

SALSICCIA E CREMA DI LATTE 
Pasta per salsiccia (carne di suino 87%, acqua, sale, fibra vegetale [pisello e agrumi], destrosio, aromi,

spezie, regolatori di acidità: E331, Antiossidanti: E300 E301 Conservante: E252. Può contenere tracce di
latte, sedano, senape e uova), cipolla, panna (crema di latte vaccino) olio evo, sale.
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VARIE 
 

CESTINO DI PANE
Farina di grano, acqua, grassi vegetali, stabilizzanti E422 E412 E466, agente
 lievitante E500 E450, sale, acido E296, emulsionanti E471, fibra di avena, 

regolatori di pH E296, Conservanti E282 E202
 

CREMA GOURMET A BASE DI “ACETO BALSAMICO DI MODENA I.G.P
Mosto uva cotto , Aceto Balsamico di Modena Igp (35%) (aceto di Vino e mosto

 D’uva cotto) Amido di Mais Solfiti
 

CREMA GOURMET A BASE DI “ACETO BALSAMICO DI MODENA I.G.P e Ciliegie 
Mosto uva cotto , Aceto Balsamico di Modena Igp (35%) (aceto di Vino e mosto 

D’uva cotto) Amido di Mais Solfiti Ciliegie
 

TORNA ALL’INDICE
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PANIFICAZIONE

CRESCENTINE
Farina di grano tenero 00, sale, zucchero, lievito di birra, 

panna (crema di latte vaccino), latte uht. 
Cottura in olio di Arachidi 

 
TIGELLE

Farina di grano tenero 00, latte uht, olio evo, strutto, lievito di birra, 
sale, zucchero

 
 

TORNA ALL’INDICE
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DESSERT – CREME
 

 TORTELLONI DOLCI FRITTI
 Sfoglia: Farina 00 di grano tenero, uova - Ripieno: Ricotta (siero, crema di latte, caglio, sale), zucchero

a velo, scorsa di limone - Copertura: miele, zucchero a velo. Cottura in olio di Arachidi 

TORTELLONI DOLCI FRITTI SFOGLIA BARBABIETOLA 
Sfoglia: Farina 00 di grano tenero, Semola di grano duro ,uova - barbabietola cotta. Ripieno: 

Ricotta (siero, crema di latte, caglio, sale).zucchero a velo, peperoncino, gocce di cioccolato (zucchero di
canna pasta di cacao burro di cacao , emulsionante :Lecitina di soia; Aroma Vaniglia . Puo’ contenere

latte , nocciole mandorle , anacardi e pistacchi, cannella . Cottura in olio di Arachidi 

 SALAME DOLCE
 Biscotti Saiwa (Farina di frumento 83%, zucchero, olio di girasole 8%, agenti lievitanti (carbonati di

ammonio, carbonati di sodio, tartrati di potassio), amido di frumento, sale, aromi latte.), latte fresco ,
cacao amaro, burro ,zucchero semolato ,zucchero a velo

TIRAMISU'
Caffè, Savoiardi (farina di frumento zucchero, uova, sodio e ammonio acido carbonato 

Aromi naturali, il sale può contenere SOIA), 
Mascarpone (crema di latte, LATTE)

Acido citrico, tuorlo d'uovo. cacao amaro 

CHEESECAKE
Base di biscotti: biscotti secchi TIPO Saiwa biscotti ( 83% farina di frumento, zucchero, olio d'oliva

 girasole 8%, lievito (carbonato di ammonio, carbonato di sodio, tartrato di potassio),
 amido di frumento, sale, aromatizzanti del latte. ), zucchero BURRO

Crema semola : Formaggio spalmabile( LATTE SCREMATO fermentato e pastorizzato ( 94%) 
Latte scremato in polvere proteine del latte amido sale addensanti E407 E410 E516

Ricotta (siero, crema di latte, caglio, sale),zucchero granulato Salsa Fragole: Fragole , zucchero
granulato , limone Caramello salato : sale , zucchero al latte

AVANTI



ZUPPA INGLESE
Crema pasticcera : Latte fresco , panna fresca zucchero, vaniglia, tuorlo, maizena Crema pasticcera

cioccolato Latte fresco, panna fresca zucchero, vaniglia, tuorlo, maizena, cioccolato fondente ( zucchero
pasta di cacao ,burro di cacao Leticina di soia vanillinà , puo’ contenere frutta guscio tracce di latte e

glutine ), Savoiardi ( Farina di Frumento zucchero ,uova, carbonato acido di sodio e d’ammonio sciroppo
di glucosio ,Aromi naturali ,sale, puo’ contenere soia) Alchermes (Alcool Idratato , zucchero Sciroppo di

Glucosio infuso idroalcolico di spezie , zucchero caramellizato Aromi Colornate E122 ; Cacao. 

CREMA PASTICCERA
Latte fresco, panna fresca, zucchero, vaniglia, tuorlo, maizena

CREMA PASTICCERA AL PISTACCHIO
Latte fresco, panna fresca, zucchero, vaniglia, tuorlo, maizena, pistacchi (in pasta) e pistacchi in granella

(calibro 2-4 m)

CREMA ALLA NOCCIOLA
Pasta di nocciola Camel: zucchero, oli vegetali (palma, girasole, cartamo, cotone), nocciola Piemonte,

latte scremato in polvere, cacao magro in polvere, mandorle, aromi; emulsionante: lecitina di soia
(ogm free), Olio di Arachidi 

CONFETTURA DI ALBICOCCA
Confettura Camel: Albicocche (70%), sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero. Gelificante: pectina di

frutta, alginato di sodio.

CONFETTURA AI FRUTTI DI BOSCO
Frutti di bosco , (fragole,more lamponi sambuco mirtilli neri) sciroppo di glucosio fruttosio ,zucchero

pecticina acido citrico ).

INSALATA DI FRUTTA
Frutta di stagione. In caso di allergie chiedere preventivamente al personale.

TORNA ALL’INDICE
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COLAZIONE 

BOMBOLONE
Farina di grano tenero, acqua, olio di palma raffinato, uovo pastorizzato, zucchero, burro 3%, lievito,

emulsionanti E471, E472e, sale, agenti lievitanti: E450-E500, destrosio (da frumento), glutine di
frumento, antiagglomerante: E170, olio di girasole raffinato, agente di trattamento della farina: E300,

enzimi.
Eventuale presenza di soia, frutta a guscio e sesamo.

BRIOCHE DOLCE
Farina di grano tenero 00, Burro, uovo pastorizzato, Zucchero, Lievito naturale [farina di grano tenero
00, Acqua], Acqua , lievito di birra , Sale iodato, Pasta d'arancia [Scorza di arancio, Sciroppo di glucosio-
fruttosio, Zucchero], Pasta di limone [Scorza di limone, Sciroppo di glucosio, Zucchero], pasta di vaniglia

[Zucchero invertito, Glucosio, Aromi, addensante: Fosfato di amido acetilato, Estratto naturale di
vaniglia Bourbon, Coloranti naturali [Curcumina, Beta-carotene], Semi di vaniglia, conservante: Sorbato

di Potassio]]

BRIOCHE INTEGRALE CON MIELE PASTICCERE 
Farina di grano tenero tipo 00 ,Burro acqua pastella integrale (frumento) semi di girasole ,semi di lino

bruno sciroppo di di Zucchero invertito Avena ,sciroppo di frumento , semi di miglio ,semi di chia ,miele
sale ,farina di frumento integrale ,zucchero tuorlo di Uovo ,coadiuvante naturale, Glutine di frumento
,farina esiccata di grano tenero 0 Enzmi , lievito naturale di Frumento disidratato ,lievito Antiossidante

(e300) enzimi , Sale iodato , Malto , lievito secco istantaneo Emulsionante sorbinato monostearato E491
puo’ contenere semi di Lupini , Senape , Sesamo e Soia ,Miele di acacia 

AVANTI



BRIOCHE SALATA
Farina di grano tenero 00 (agente di trattamento : acido l-ascorbico), Burro, acqua, zucchero, misto

d’uovo pastorizzato, Sale iodato, lievito di birra, farina di frumento maltato.
 

BRIOCHE SALATA FARCITA
Farina di grano tenero 00 (agente di trattamento: acido l-ascorbico), Burro, acqua, zucchero, misto d’uovo

pastorizzato, Sale iodato, lievito di birra, farina di frumento maltato.
PER LA FARCITURA: Mortadella (suino, sale, pepe, aglio, antiossidante: nitrato di sodio), Edamer (Latte,

Fermenti, sale, caglio)

CIAMBELLINO
Farina di grano tenero, acqua, olio di palma raffinato, zucchero, misto uovo pastorizzato, lievito, burro

2,7% , sale, emulsionanti: E471-E472e, agenti lievitanti:E450-E500, destrosio (da frumento), glutine di
frumento, antiagglomerante: E170, olio di girasole raffinato, agente di trattamento della farina: E300,
enzimi. Copertura zucchero semolato 5%. Eventuale presenza di soia, frutta a guscio e sesamo.

CROSTATA DI ALBICOCCHE

Zucchero, polpa di albicocca 13%, farina di frumento 11.2%, farina di frumento integrale 11%,
albicocche 8.2%, burro 7.5%, uova, acqua, zucchero di canna, farina di segale 1.6%, farina di mais 1.5%,

fiocchi di orzo 0.6%, fiocchi di avena 0.6%, semi di girasole, agenti lievitanti: E500-E450, correttore di
acidità: E330, addensante: E440, sale, amido di patata. Eventuale presenza di frutta a guscio, soia e

semi di sesamo.

GIRELLA ALL’UVETTA

Acqua, farina di grano tenero, burro 13.5%, uvetta 11%, zucchero, latte intero in polvere, lievito,
glutine di grano tenero, amido modificato, siero di latte in polvere, uova, sale, latte scremato in

polvere, gelificanti: E401 - E341 - E450, emulsionante: E472e, aroma naturale, agente di trattamento
della farina: E300, colorante: caroteni di origine naturale, enzima. Eventuale presenza di soia, semi di

sesamo e frutta a guscio.

AVANTI



COLAZIONE SALATA 
TIGELLA STRAPAZZATA 

Olio Extra vergine, sale, uova, TIGELLE ,Farina di grano tenero 00, latte uht, olio evo,
strutto, lievito di birra, sale, zucchero, Pancetta affumicata cotta in olio Arachidi 

TIGELLA STRAPAZZATA CON SALMONE E AVACADO 
Olio Extra vergine, sale, uova, TIGELLE ,Farina di grano tenero 00, latte uht, olio evo,

strutto, lievito di birra, 
sale, zucchero, salmone affumicato . Avocado 

TIGELLA STRAPAZZATA CON AVACADO 
Olio Extra vergine, sale, uova, TIGELLE ,Farina di grano tenero 00, latte uht, olio evo,

strutto, lievito di birra, 
sale, zucchero, Avocado

TORNA ALL’INDICE
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SECONDI PIATTI

POPLPETTE DI CARNE DI SUINO E MANZO CON POMODORO E PISELLI
Carne di Bovino , Carne di suino , Pangrattato (farina di grano tenero tipo 0 , lievito di Birra Sale) Uova
formaggio stagionato (latte, Sale Caglio) Latte ,prezzemolo sale e pepe ,salsa di pomodoro ( passata di

pomodoro , verdure variabili (sedano,
carote, cipolle, piselli, olio semi di girasole, sale pepe ). Lavorati in uno stabilimento con presenza di:

latte, uova, noci, frutta in guscio, semi di sesamo, senape, pesce, crostacei, solfiti, sedano.

COTOLETTA BOLOGNESE “BOTTEGA”
Carne di Vitello , Prosciutto Crudo , Crema parmigiano (Latte, panna, Parmigiano-Reggiano (latte, sale,

caglio), Burro ,noce moscata  olio Arachidi 
 Pane grattato, uova 

 

CONTORNI 
FRIGGIONE 

Cipolla , Olio Evo , sale, pepe ,Pomodoro ,zucchero
 

PATATE RUSTICHE 
Patata Gialla , olio Evo , sale grosso Salvia Rosmarino 



AVANTI

PIATTI FREDDI 
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PIATTI FREDDI 

 INSALATONA VEGETARIANA PICCOLA E GRANDE IN CIALDA PANE 

INSALATA romana e Chioggia, pomodori secchi sott’olio, Parmigiano-Reggiano (latte, caglio, sale), olive
taggiasche sott’olio (olive, olio extravergine d’oliva, sale, correttore di acidità, acido citrico e acido

lattico),olio di Arachidi. Servita con tigelle [Farina di grano tenero 00, latte uht, olio evo, strutto, lievito di
birra, sale, zucchero.] Servita nel cestino di pane: [Farina di grano, acqua, grassi vegetali, stabilizzanti

E422 E412 E466, agente lievitante E500 E450, sale, acido E296, emulsionanti E471, fibra di avena,
regolatori di pH E296, Conservanti E282 E202.

 

 INSALATA IN CERAMICA

 MELONE FETA, CETRIOLI, SEMI ZUCCA, POMODORINO CILEGIA
Insalata romana, insalata radicchio , cetrioli freschi , pomodorino ciliegia, melone retato , semi zucca –
(Puó contenere tracce di glutine, frutta a guscio, semi di sesamo e soia. ), feta (latte di pecora, latte di

capra,  sale, fermenti lattici, caglio)

AVANTI



INSALATA IN CERAMICA: CECI ,FINOCCHI,ARANCE E NOCI 
Insalata romana, Ceci in scatola (ceci acqua sale) puo’ contenere SENAPE , finocchio ,NOCE Sgusciata,

Arancia 

INSALATONA CERAMICA PARMIGIANO CON MAIS 
Insalata romana e Chioggia, pomodori secchi sott’olio, Parmigiano-Reggiano (latte, caglio, sale),

 olive taggiasche sott’olio, olio di Arachidi (olive, olio extravergine d’oliva, sale, correttore 
di acidità, acido citrico e acido lattico). Servita con tigelle [Farina di grano tenero 00, latte uht, olio 

evo, strutto, lievito di birra, sale, zucchero.]. Mais

INSALATONA VEGETARIANA in CERAMICA 
Inalata romana e Chioggia, pomodori secchi sott’olio), olive taggiasche sott’olio (olive, olio extravergine
d’oliva, sale, correttore di acidità, acido citrico e acido lattico), olio di Arachidi, Mais. Servita con tigelle

[Farina di grano tenero 00, latte uht, olio evo, strutto, lievito di birra, sale, zucchero.]. 

INSALATONA MOZZARELLINE 

Insalata romana e Chioggia, Pomodoro ciliegino , olive taggiasche sott’olio (olive, olio extravergine
d’oliva, sale, correttore di acidità, acido citrico e acido lattico), olio di Arachidi, Mozzarelline (Latte,

Fermenti lattici ,sale ,caglio correttore di acidità. Acido citrico Mais. Servita con tigelle [Farina di grano
tenero 00, latte uht, olio evo, strutto, lievito di birra, sale, zucchero]. 

INSALATONA CAPRINO CERAMICA 

Insalata romana e Chioggia, pomodori secchi sott’olio, olive taggiasche sott’olio (olive, olio 
extravergine d’oliva, sale, correttore di acidità, acido citrico e acido lattico) olio di Arachidi, Mais,
Pomodorini Ciliegia Caprino, Latte, vaccino, Caglio Sale ,fermenti lattici Vivi, Sorbato di potassio, 
Semi di Zucca (puo’ contenere Glutine Frutta guscio , semi di sesamo e Soia) Servita con tigelle

[Farina di grano tenero 00, latte uht, olio evo, strutto, lievito di birra, sale, zucchero.].

INSALATONA UOVA E AVOCADO 

INSALATA romana e Chioggia, Pomodorini, Uovo , sale , Rucola , Mais, Avocado. Servita con tigelle
[Farina di grano tenero 00, latte uht, olio evo, strutto, lievito di birra, sale, zucchero.].

INSALATONA TONNO e UOVA 

INSALATA romana e Chioggia, Pomodorini, Uovo , sale , Rucola , Mais , Tonno all'olio di semi 
(tonnetto striato [katsouwonus pelamis], olio di semi di girasole, sale), Mozzarelline ( Latte,
 Fermenti lattici ,sale ,caglio correttore di acidità, Acido citrico. Servita con tigelle [Farina di 

grano tenero 00, latte uht, olio evo, strutto, lievito di birra, sale, zucchero.]. 

AVANTI



INSALATONA SALMONE E AVOCADO 
Insalata romana e Chioggia, Pomodorini, Rucola , Mais , Salmone affumicato Avocado. 

Servita con tigelle [Farina di grano tenero 00, latte uht, olio evo, strutto, lievito di birra, sale, zucchero.] 

TAGLIERE  PER 1 PER 2 PAX 

Salame (carne di suino, sale, aromi naturali, pepe, spezie, Antiossidante: ascorbato di sodio, Conservanti: nitrito
di sodio, nitrato di potassio, prosciutto crudo (carne suina, sale, aromi naturali, spezie), mortadella (suino, sale,

pepe, aglio, antiossidante: nitrato di sodio), Salame Rosa Carne di suino Sale Spezie AntopssidanteE301
conservante E250 budello non edibile. Servito con Crescentine :Farina di grano tenero 00, sale, zucchero, lievito di

birra, panna (crema di latte vaccino), latte uht, olio di Arachidi. Servito con TIGELLE: Farina di grano tenero 00,
latte uht, olio evo, strutto, lievito di birra, sale, zucchero

TAGLIERE APERITIVO Rettangolare 

Salame (carne di suino, sale, aromi naturali, pepe, spezie,) Antiossidante: ascorbato di sodio, Conservanti: nitrito
di sodio, nitrato di potassio ,Prosciutto crudo (carne suina, sale, aromi naturali, spezie),·Mortadella (suino, sale,

pepe, aglio, antiossidante: nitrato di sodio),Salame Rosa Carne di suino Sale Spezie AntopssidanteE301
conservante E250 budello non edibile Ciccioli : Ciccioli di suino sale, spezie Aromi E621  Giardiniera : Miscela di

verdure peperoni rossi e gialli (solfiti),carote zucchine , cipolla, acqua , olio di girasole Aceto di vino (solfiti)
zucchero ,sale ,E330 E575 E300 E 575, lavorato in stabilimento dove si lavora pesce e frutta guscio  

Squacquerone DOP : LATTE vaccino pastorizzato DOP . fermenti selezionati Autoctoni ,Sale Caglio 
Cacciotta Toscana : LATTE ,vaccino e ovino , sale di Volterra ,caglio fermenti lattici presenze in superficie trattato
con E235 E 202, lavorato in stabilimento con presenza di frutta guscio Pecorino Romano : Latte di pecora ,

sale caglio di agnello ,fermenti lattici Mix per tigelle: Lardo di suino , sale rosmarino ,aglio pepe Servito con
Crescentine :Farina di grano tenero 00, sale, zucchero, lievito di birra, panna (crema di latte vaccino), latte uht,
olio di Arachidi. Servito con TIGELLE: Farina di grano tenero 00, latte uht, olio evo, strutto, lievito di birra, sale,

zucchero ·TORTELLINI FRITTI  Olio di Arachidi , Tortellini Sfoglia: farina di grano tenero, uova pastorizzate
Ripieno: carne di suino, mortadella (carne di suino, trippino di suino, sale, pepe, aromi naturali, antiossidante:

ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio), prosciutto crudo (coscia di suino, sale, conservante: E252,
Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio) noce moscata, sale.

Lavorati in uno stabilimento con presenza di: latte, uova, noci, frutta in guscio, semi di sesamo, senape,
pesce, crostacei, solfiti, sedano. FRIGGIONE  Cipolla , Olio Evo , sale, pepe ,Pomodoro ,zucchero
·Spiedino di pasta  Olio di Arachidi , Tortellini Sfoglia: farina di grano tenero, uova pastorizzate

ripieno: Ricotta siero, crema di latte, caglio, sale) , Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio),
Mortadella (suino, sale, pepe, aglio, antiossidante: nitrato di sodio), noce moscata , Spinaci Gelo Sale olio , 
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FRITTI 
 

SALSE USATE PER PATATINE 

Per la salsa KETCUP: 55% concentrato di pomodoro ,acqua zucchero ,aceto di alcol, amido sale
acidificante acido citrico addensante gomma di xanthan,conservanti ( Sorbato di potassio, benzoato di

sodio ), aroma naturale 
Per la Salsa MAIONESE : 49% olio di girasole ,acqua amido tuorlo uovo pastorizzato (4.5%) ,aceto di

alcol sale , zucchero succo limone concentrato ceonservante (sorbato di potassio) acido citrico
,addensanti gomma di Guaar gomma di xanthan antiossidante E 385 aroma colorante : caroteni. Puo’

contenere tracce di senape.
 

PATATINE FRITTE 
Patate Congelate, copertura (amido modificato, farina di riso, sale, agenti lievitanti, amido, e olio di

Arachidi.
 

CRESCENTINA E MORTADELLA 
Crescentine :Farina di grano tenero 00, sale, zucchero, lievito di birra, panna (crema di latte vaccino),

latte uht, olio di Arachidi, Mortadella (suino, sale, pepe, aglio, antiossidante: nitrato di sodio)

TORTELLINI FRITTI E PASSATELLI FRITTI 

Olio di Arachidi , Tortellini Sfoglia: farina di grano tenero, uova pastorizzate
Ripieno: carne di suino, mortadella (carne di suino, trippino di suino, sale, pepe, aromi naturali,

antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio), prosciutto crudo (coscia di suino, sale,
conservante: E252, Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio) noce moscata, sale.

Lavorati in uno stabilimento con presenza di: latte, uova, noci, frutta in guscio, semi di sesamo,
senape, pesce, crostacei, solfiti, sedano. Passatello: Farina 00 di grano tenero, uova , Parmigiano-

Reggiano (latte, sale, caglio), sale ,noce moscata, Pane grattato  CREMA DI PARMIGIANO
 Latte, panna, Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio),Burro, noce moscata 

TORTELLINI FRITTI IN CREMA DI PARMIGIANO 

Olio di Arachidi , Tortellini Sfoglia: farina di grano tenero, uova pastorizzate
Ripieno: carne di suino, mortadella (carne di suino, trippino di suino, sale, pepe, aromi

naturali, antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio), 
prosciutto crudo (coscia di suino, sale, conservante:

 E252, Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio) noce moscata, sale.
Lavorati in uno stabilimento con presenza di: latte, uova, noci, frutta in guscio, semi di

sesamo, senape, pesce, crostacei, solfiti, sedano. 
(latte, sale, caglio), sale ,noce moscata, Pane grattato  CREMA DI PARMIGIANO

 Latte, panna, Parmigiano-Reggiano (latte, sale, caglio),Burro, noce moscata 
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CAFFETTERIA -DRINK
 

PANNA MONTATA -Panna, zucchero semolato
 

CIOCCOLATA IN TAZZA 
Cacao, zucchero, fecola di patate, sale, Latte UHT, zucchero di canna

CAFFE AL GINSENG Grasso Vegetale di Cocco in Polvere, Grassi Vegetali di Cocco, proteine del latte,
Stabilizzanti E331-E340- Emulsionante E471 E551 Aroma, Colorante Betacarotene Maltodestrine, caffe’

solubile ,Estratto di Ginseng, Addensanti E472 E415 correttori di acidità ,Bicarbonato di Sodio Aromi
Edulcorante ,Saccarosio

CREMA AL CAFFE’ 
Zucchero,Latte scremato in polvere ,oli vegetali Raffinati ( olio di cocco ,olio di pamisto,olio di palma

frazionato) Maltodestrina, sciroppo di glucosio , caffe’ solubile 4% emulsionanti E471 E477 ,proteine del
latte, colorante E150a stabilizzante E451 anti aglomerante E551 ,puo’ cotenere Soia 

CREMA AL CAFFE’ AMARENA con panna 
Zucchero,Latte scremato in polvere ,oli vegetali Raffinati ( olio di cocco ,olio di pamisto,olio di palma

frazionato) Maltodestrina, sciroppo di glucosio , caffe’ solubile 4% emulsionanti E471 E477 ,proteine del
latte, colorante E150a stabilizzante E451 anti aglomerante E551 ,puo’ cotenere Soia  e frutta guscio

 AMARENE DENOCCIOLATE in sciroppo d’amarena : Zucchero, amarene, sciroppo di glucosio, acqua succo
di amarena (4%) acidificante acido citrico, aromi naturali coloranti antociani estratti da vegetali.

SCIROPPO ALLE AMARENE Zucchero, acqua, succo amarena (13%) Acidificante Acido citrico , concentrato
 vegetale ( carota, ribes, nero ) aromi , Panna fresca

 
CREMA AL CAFFE’ ALLA MENTA con panna 

Zucchero,Latte scremato in polvere ,oli vegetali Raffinati ( olio di cocco ,olio di pamisto,olio di palma
frazionato) Maltodestrina, sciroppo di glucosio , caffe’ solubile 4% emulsionanti E471 E477 ,proteine del

latte, colorante E150a stabilizzante E451 anti aglomerante E551 ,puo’ cotenere Soia e frutta guscio 
pistacchio arachidi e semi. Sciroppo alla Menta: Zucchero acqua aromi naturali di 

menta (aroma naturale di menta acqua naturale di menta piemontese con altri aromi naturali) 
E133 Panna fresca 

CAFFE’ GIN-CO
Zucchero, latte in polvere senza lattosio , sciroppo di glucosio, olio di cocco raffinato caffe’ solubile

,estratto di ginseng, proteine del latte , stabilizzante E340ii E452i anti aglomeranti E551 E504ii E341iii sale
aromi emulsionante E471,puo’ cotenere tracce Soia e frutta gusci

CAFFE’ ORZO 
 Destrosio , Orzo , sciroppo di Glucosio ,maltodestrina malto di Orzo , cicoria , segale anti aglomerante
E551 ,aroma latte in polvere senza lattosio , sciroppo di glucosio, olio di cocco raffinato caffe’ solubile

,estratto di ginseng, proteine del latte , stabilizzante E340ii E452i anti aglomeranti E551 E504ii E341iii sale
aromi emulsionante E471,puo’ contenere tracce Soia e frutta guscio 

COCO FRIZZ
Puo’ contenere Mandorle
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Analcolico  

Puo’ contenere MANDORLE 
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FRESH PASTA 

GNOCCHI: Potatoes, wheat flour 00, Parmigiano-Reggiano (milk, salt, rennet), eggs, nutmeg, salt.
 

PASTA AL TORCHIO: wheat Flour 00, eggs, durum wheat flour.
 

GREEN PASTA AL TORCHIO: wheat Flour 00, eggs, dehydrated spinach, durum wheat flour.
 

BEET PASTA AL TORCHIO: wheat Flour 00, eggs, dehydrated spinach, durum wheat flour.
 

TAGLIATELLE: Wheat flour, eggs
 

TAGLIATELLE AL TORCHIO: Wheat flour, eggs, durum wheat flour
 

GREEN TAGLIATELLE AL TORCHIO: Soft wheat flour, spinach , eggs, durum wheat semolina,
 

BEET NOODLES IN THE PRESS: Soft wheat flour, spinach, egg, semolina flour, beet 
 

PASSATELLO: Soft wheat flour, eggs , Parmigiano-Reggiano (milk, salt, rennet), salt ,nutmeg,
breadcrumbs
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FRESH TUFFED PASTA
TORTELLINI 

Dough: wheat flour, pasteurized eggs
Filling: pork, mortadella (pork, trippin, salt, pepper, natural flavourings, antioxidant: sodium

 ascorbate, preservative: sodium nitrite), ham (pork leg, salt, preservative: E252, 
Parmigiano-Reggiano (milk, salt, dog) Nutmeg, salt. Processed in a plant with

 the presence of: milk, eggs, nuts, nuts, sesame seeds, mustard, fish, crustaceans,
 sulphites, celery

 
TORTELLONI 

Dough:  wheat flour 00, eggs
Filling: Ricotta (cream of milk, rennet, salt), Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt.

 
TORTELLONI BALANZONI

 Dough: wheat flour 00, spinach, eggs
Filling: Ricotta (cream of milk, rennet, salt), Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), spinach, mortadella

(pork, salt, pepper, garlic, antioxidant: sodium nitrate), salt.
 

PUMPKIN AND AMARETTO TORTELLONI
Dough: wheat flour 00, eggs 

Filling: PUMPKIN Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt, Amaretto.

RAVIOLI CAPRESI
Dough: 00 flour, eggs, lard, water, salt

Sauce: tomato, pepper, seasoned salted ricotta (milk, rennet, salt), basil, olive oil.

BLACK TORTELLONI PUMPKIN AND AMARETTO
 Dough: flour 00 soft wheat, eggs, squid ink

Filling: PUMPKIN Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt, amaretto, squid ink (it may contain
crustaceans)

BEETROOT TORTELLONI WITH MUSHROOM FILLING
 Dough: flour 00, eggs, beetroot

Filling: Ricotta (whey, cream of milk, rennet, salt), Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt, 
pepper, extra virgin oil, garlic, dried porcine mushroom,

 Champignon mushroom, Parsley 
 

YELLOW TORTELLONI WITH MUSHROOM FILLING 
Dough: wheat flour, semolina flour, eggs

Filling: Ricotta (whey, cream of milk, rennet, salt), Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt, pepper,
extra virgin oil, garlic, dried porcine mushroom, champignon mushroom, parsley
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BEETROOT TORTELLONI WITH RADICCHIO FILLING 
Dough: wheat flour, eggs, beetroot

Filling: Ricotta (whey, cream of milk, rennet, salt), Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt, pepper,
extra virgin oil, garlic, radicchio 

YELLOW TORTELLONI WITH RADICCHIO FILLING 
Dough: wheat flour, eggs 

Filling: Ricotta (whey, cream of milk, rennet, salt), Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt, pepper,
extra virgin oil, garlic, radicchio

YELLOW TORTELLONI WITH RICOTTA AND NUTS FILLING 
Dough: fwheat flour, eggs 

Filling: Ricotta (whey, cream of milk, rennet, salt), Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt, nuts 

BEETROOT TORTELLONI WITH RICOTTA FILLING, RADICCHIO AND NUTS 
Dough: wheat flour, eggs, beetroot

Filling: Ricotta whey, cream of milk, rennet, salt), Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt, nuts

TORTELLONI SFOGLIA BARBABIETOLA WITH RICOTTA FILLING and CHIVES 
Dough: wheat flour, eggs, beetroot

Filling: Ricotta whey, cream of milk, rennet, salt), Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt, Chives 
 

TORTELLONI TOMATO PUFF WITH RICOTTA and AUBERGINE AND MINT 
Dough: wheat flour, eggs ,tomato concentrate 

Filling: Ricotta (whey, cream of milk, rennet, salt), Parmesan cheese (milk, salt, rennet), salt, 
pepper, mint oil 

 
PEPPER TORTELLONI WITH RICOTTA FILLING, LEMON AND GINGER 

Dough: wheat flour, Semolina, eggs, red pepper 
Filling: Ricotta (whey, cream of milk, rennet, salt), Parmesan-Reggiano (milk, salt, rennet), salt, pepper,

organic lemon zest, lemon juice, Ginger 

RAVIOLI WITH EGGPLANT, MINT AND SWORDFISH
Dough: wheat flour, semolina, eggs , 

Filling: eggplant, salt, peppers, olive oil, fresh swordfish, lemon juice 

BICOLOR TORTELLONE WITH RICOTTA, SPECK AND ZUCCHINI
Dough: wheat flour, Semolina, eggs , Beetroot

Ricotta( whey, cream of milk, rennet, salt , Parmigiano-Reggiano Speck Zucchini

TORTELLONE TIMO
Dough: eggs, wheat flour 00, poppy seeds, 

Filling: ricotta vaccina, parmesan, thyme, lemon, butter, salt, pepper

TORTELLONE FIORI EDULI RICOTTA MINT LEMON  
Browse: eggs, wheat flour 00, edible flowers  

Filling: Ricotta, whey, cream, rennet, salt, lemon zest, mint salt 

TORTELLONE DI PISELLI E PECORINO 
Browse: eggs, wheat flour 00, 

Filling: Ricotta whey, cream of milk, rennet, pecorino salt, lemon peel, mint salt 
Peas frost



IL PARTENOPEO
Pasta dough: eggs, "00" wheat flour.

Filling: mozzarella (milk, rennet, lactic cultures, salt), eggplant, basil, Parmigiano-Reggiano cheese (milk,
salt, rennet), salt, olive oil, black pepper.
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PASTA SAUCES

 
BROTH

 Salt, palm oil, flavour enhancer: glutamate, monosaic extract of beef, yeast extract, 
sugar, Lactose, Onion 

PARMESAN CREAM
 Milk, cream, Parmesan cheese (milk, salt, rennet) milk, salt, rennet butter nutmeg

 
RAGÚ 

Tomato, beef, sausage (pork, salt, pepper, wine), bacon (pork), salami (pork), cut-outs of ham (pork, 
salt, natural flavors, pepper, spices, antioxidant: sodium ascorbate, preservatives: sodium nitrite, 

potassium nitrate), ham cuts (pork, salt, natural flavors, spices), cuts of mortadella (pork, salt, 
pepper, garlic, antioxidant: sodium nitrate), Evo oil, celery, carrots, onion, water, salt.

 
TOMATO SAUCE

 Tomato, water, olive oil, salt, basil

GARLIC, OIL, ANCHOVIES AND BREAD CREAM 
Garlic, EVO oil, anchovies, pine nuts, raisins, parsley, chilli, bread, milk.

 
ASPARAGUS AND SPECK 

Asparagus, onion, speck (pork [leg] meat, salt, spices, aromatic plants, Antioxidant: sodium ascorbate,
Preservative: sodium nitrite. Natural smoking. Gluten-free. Lactose-free), Oil evo, salt.

CACIO E PEPE
Cream of Parmesan (Milk, Parmesan-Reggiano [milk, rennet, salt]), black pepper, pecorino (sheep’s

milk, rennet, salt).
 

CACIO E PEPE AND LEMON
 Milk, Parmesan-Reggiano (milk, rennet, salt), black pepper, pecorino (sheep’s milk, rennet, salt)

lemon peel.

CARBONARA 
Parmesan cream (milk, parmesan-reggiano [milk, rennet, salt]), pepper, pecorino (sheep’s milk,

rennet, salt), smoked bacon (pork bacon, salt, natural flavourings, smoke flavourings, spices,
preservative: sodium nitrite, antioxidant: sodium ascorbate) Pasteurised yolk, butter (pasteurised

cream, lactic ferments).

ONION OLIVES AND TOMATO SAUCE 
Parmigiano-Reggiano (milk, rennet, salt), red onion, taggiasca olives (olive, evo oil, salt,

acidity correctors: citric acid and lactic acid), cherry tomatoes, Evo oil, white wine, basil, salt.

CRUDAIOLA 
Parmigiano-Reggiano (milk, rennet, salt), mozzarella fiordilatte (milk, salt, rennet, lactic ferments),

oregano, fresh tomato, olive oil.
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GENOVESE 
Parmigiano-Reggiano (milk, rennet, salt), broth (water, celery, carrots, onion) carrots, rosemary, salt.

CHEEKS AND TOMATOES 
Parmigiano-Reggiano (milk, rennet, salt), cheek (pork, salt, aromas, spices, antioxidant: 

E301 Preservative: E252, smoke flavors), tomato, onion, evo oil, salt.

EGGPLANTS, TOMATOES AND BURRATA
Aubergines, fresh tomatoes, basil, salt, EVO oil, Burrata (milk, rennet, salt).

PESTO OF RUCOLA AND ALMONDS
 Parmigiano-Reggiano (milk, rennet, salt), rucola, olive oil, almonds.

LEEK, TOMATOES AND RICOTTA
Cherry tomatoes, leek, ricotta (milk, rennet, salt), EVO oil, salt.

PUTTANESCA WITH PARSLEY
 Cherry tomatoes, tomato, taggiasca olives (olives, evo oil, salt, acidity correctors: citric acid 

and lactic acid), capers, olive oil, parsley.

RISI E BISI
Broth (water, celery, carrots, onion), Parmesan-Reggiano (milk, rennet, salt), spring onions,

 peas, cheek (pork, salt, aromas, spices, Antioxidant: 
E301 Preservative: E252, smoke flavourings), lemon.

SPRING RICE 
Parmesan cream (milk, parmigiano-reggiano [milk, rennet, salt]), parmigiano-reggiano 

(milk, rennet, salt), fresh tomatoes, lemon, marjoram.

EGG SAUCE, CRISRPY BACON AND PEA SPROUTS
 In the dough: flour 00, beetroot, eggs.

Seasoning: eggs, butter (pasteurized cream of milk, lactic ferments), cheek 
(pork, salt, flavors, spices, antioxidant: E301 Preservative: E252, smoke flavors), vinegar (wine, antioxidant

E224. Contains sulfites), salt, pepper.

EGGPLANT SAUSAGE AND THYME 
Sausage paste (pork 87%, water, salt, vegetable fibre [pea and citrus], dextrose, flavourings, spices, acidity

regulators: E331, antioxidants: E300 E301 Preservative: E252. May contain traces of milk, celery,
mustard and eggs), aubergines, thyme, white wine, Oil, salt.



SAUSAGE AND CREAM 
Sausage paste (pork 87%, water, salt, vegetable fiber [pea and citrus], dextrose, flavors, spices,

acidity regulators: E331, Antioxidants: E300 E301 Preservative: E252. May contain traces of milk,
celery, mustard and eggs), onion, cream (cow’s milk) Oil, salt.

SNOW PEAS AND MINT 
Cream of Parmesan (Milk, Parmesan-Reggiano [milk, rennet, salt]), spring onions, snow peas,

pecorino romano (milk, rennet, salt), mint.
 

TUNA AND TAGGIASCA OLIVES 
Tuna with seed oil (striped tuna, sunflower seed oil, salt), taggiasca olives (olive, evo oil, salt, 

acidity correctors: citric acid and lactic acid), onion, evo oil, parsley, lemon.
 

FRIED ZUCCHINI AND LEMON 
Zucchini, butter (pasteurized cream, lactic ferments), Parmigiano-Reggiano

 (milk, rennet, salt), lemon, Peanut oil
 

ZUCCHINI LEEKS AND TOMATOES
 Zucchini, tomato, leek, olive oil, salt.

 
ZUCCHINI SAFFRON AND MARJORAM

 Zucchini, shallot, saffron, marjoram, olive oil, salt.
 

BUTTER and SAGE   Butter Sage
 

BUTTER AND PARSLEY  Butter Parsley
 

TOMATO CREAM  Tomato, oil, salt, sugar 
Butter and poppy seeds 

BUTTER AND THYME 
Butter and thyme 
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PEA CREAM 
Piselli Gelo, extra virgin oil, salt 

PESTO DI RADICCHIO 
Nuts, Radicchio, extra virgin olive oil ,Pecorino Pecorino Romano (Milk from sheep, salt Rennet)

salt 

BASIL PESTO WITHOUT GARLIC AND GREEN BEANS 
Pesto : Basilico genovese Dop , Parmigiano reggiano Dop , Pecorino Romano (sheep’s milk, salt

Rennet) pine nuts salt, antioxidant. Green beans

TOMATO SAUCE
Tomato purée, white onion, olive oil, fine salt, black pepper, sugar, basil (for garnish), mozzarella

(milk, rennet, lactic cultures, salt).
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BASKET OF BREAD
Wheat flour, water, vegetable fat, stabilizers E422 E412 E466, baking

agent E500 E450, salt, acid E296, emulsifiers E471, oat fiber, pH
regulators E296, preservatives E282 E202

 
GOURMET CREAM BASED ON "BALSAMIC VINEGAR OF MODENA I.G.P

Cooked grape must, Balsamic vinegar of Modena IGP (35%) (Wine
vinegar and Cooked grape must) Corn starch Sulphites

 
GOURMET CREAM BASED ON "BALSAMIC VINEGAR OF MODENA I.G.P

and Cherries 
Cooked grape must, Balsamic vinegar of Modena IGP (35%) (Wine
vinegar and Cooked grape must) Corn starch Sulphites Cherries

OTHER 
 

GO BACK



BREADS
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BREADS 
CRESCENTINE

Wheat flour 00, salt, sugar, yeast, cream (cow’s milk cream), uht milk. 
Cooked in peanut oil 

 
TIGELLE

Wheat flour 00, milk, EVO oil, lard, yeast, salt, sugar
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DESSERT 
AND CREAMS
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DESSERT – CREAMS
 

FRIED SWEET TORTELLONI
Dough: wheat flour, eggs - Filling: Ricotta (whey, cream of milk, rennet, salt),

 Icing sugar, lemon - Coverage: honey, icing sugar.
Cooked in peanut oil 

SWEET FRIED BEETROOT TORTELLONI
Dough: wheat flour, semolina, eggs - cooked beetroot

Filling: Ricotta (whey, cream of milk, rennet, salt). Icing sugar, chilli, chocolate 
chips (cane sugar cocoa butter, emulsifier :Soy lecithin ; Vanilla Aroma . 

May contain milk, hazelnuts, almonds, cashews and pistachios, cinnamon.
Cooked in peanut oil 

MORE

TIRAMISU'
Coffee, Savoiardi (wheat flour, sugar, eggs, sodium and ammonium acid carbonate 

Natural flavours, salt can contain SOY) , 
Mascarpone (cream, MILK, SEMI-SKIMMED MILK)

Citric acid, Egg yolk, bitter cocoa 

CHEESECAKE
Biscuit base : Dry Saiwa biscuits ( 83% wheat flour, sugar, olive oil

 sunflower 8%, yeast (ammonium carbonate, sodium carbonate, potassium tartrate),
 wheat starch, salt, milk flavourings. ), BUTTER sugar

Cream semolina : Creamcheese ( MILK CREAM fermented and pasteurized ( 94%) 
Skimmed milk powder milk proteins starch salt thickeners E407 E410 E516

Ricotta (whey, cream of milk, rennet, salt),sugar granulated Sauce Strawberries : Strawberries, 
sugar granulated , lemon.

Salted caramel: salt , milk sugar



TRIFLE
Custard : Fresh milk, fresh cream, sugar, vanilla, egg yolk, cornstarch Chocolate custard Fresh milk, 

fresh cream, sugar, vanilla, yolk, cornflour, dark chocolate ( sugar cocoa paste, cocoa butter, 
soy leticina vanilla, may contain nuts traces of milk and gluten), Savoiardi (wheat flour 

sugar, egg, sodium carbonate acid and ammonium glucose syrup, natural flavours, 
salt, soy can contain). Alchermes (Hydrated Alcohol, sugar Glucose syrup, 

water-alcoholic infusion of spices, caramelized sugar Colorate Aromas E122; Cocoa. 

CREAM OF PASTRY
Fresh milk, fresh cream, sugar, vanilla, yolk, cornstarch

CREAM PASTRY WITH PISTACHIO
Fresh milk, fresh cream, sugar, vanilla, yolk, cornstarch, pistachios (in paste) and 

pistachios in grains (size 2-4 m)

HAZELNUT CREAM
Camel hazelnut paste: sugar, vegetable oils (palm, sunflower, safflower, cotton), hazelnut of 

Piedmont, skimmed milk powder, low-fat cocoa powder, almonds, flavourings; emulsifier:
 soy lecithin (GMO free), Peanut Oil 

APRICOT JAM
Camel jam: apricots (70%), glucose-fructose syrup, sugar. Gelling agent: fruit pectin, 

sodium alginate.

JAM WITH BERRIES
Berries , (strawberries, raspberries, elderberries, blackberries) glucose fructose syrup, 

pectin sugar citric acid ).

FRUIT SALAD
Seasonal fruit. In case of allergies, ask the staff beforehand.
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BREAKFAST 

DONUT
Wheat flour, water, refined palm oil, pasteurized egg, sugar, butter 3%, yeast, 

emulsifiers E471, E472e, salt, baking powder: E450-E500, dextrose (from wheat), wheat gluten, 
anti-caking agent: E170, refined sunflower oil, Flour processing agent: E300, enzymes.

Possible presence of soy, nuts and sesame.

BROWNIES
Chocolate 28% (cocoa paste, sugar, emulsifier (E322 (Soy)), natural vanilla flavourings), 

sugar, egg, common wheat flour, butter, unhydrogenated rapeseed oil, pecans.

SWEET BRIOCHE
Soft wheat flour 00, Butter, pasteurized egg, Sugar, Yeast [soft wheat flour 00, Water], Water, Iodized

salt, Orange paste [Orange peel, Glucose-fructose syrup, Sugar], Lemon paste [Lemon peel, Glucose
syrup, Sugar], vanilla paste [Invert sugar, Glucose, Flavours, thickener: Acetylated starch phosphate,
Natural vanilla extract Bourbon, Natural dyes [Curcumin, Beta-carotene], Vanilla seeds, preservative:

Potassium sorbate]]

BRIOCHE DOLCE DELIFRANCE
Common wheat flour, butter 24%, water, sugar, yeast, common wheat gluten, panettone aroma, salt,

eggs, colouring: carotenes of natural origin, flour treatment agent: E300, enzyme. Possible presence of
soy or nuts.

WHOLE WHEAT BRIOCHE WITH HONEY
Common wheat flour 00 (treatment agent: l-ascorbic acid), Butter , Water , Whole wheat flour (11%),

Sugar , Pasteurized egg yolk, yeast , Iodised salt, Malted wheat flour. 
Garnish: Acacia honey or flower

WHOLE GRAIN BRIOCHE WITH HONEY 
 wheat flour type 00, butter water batter whole (wheat) sunflower seeds, 

brown linseed invert sugar syrup, oats, wheat syrup, millet seeds, chia seeds salt, honey, whole
 wheat flour, egg yolk sugar,natural adjuvant, wheat gluten, wheat flour, dried wheat 0 Enzmi, 

dehydrated wheat yeast, yeast Antioxidant (e300) enzymes, iodised salt, malt, instant dry yeast, 
sorbate emulsifier monostearate E491, it may contain lupins seeds Mustard, 

sesame and soy, acacia honey
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SAVOURY BRIOCHE

 wheat flour 00 (treatment agent: l-ascorbic acid), Butter, water, sugar, pasteurized egg mixture,
 Iodized salt, yeast, malted wheat flour.

 
STUFFED SAVOURY BRIOCHE

 wheat flour 00 (processing agent: l-ascorbic acid), Butter, water, sugar, pasteurised egg mixture, 
Iodized salt, yeast, malted wheat flour.

FOR THE FILLING: Mortadella (pork, salt, pepper, garlic, antioxidant: sodium nitrate), 
Edamer (milk, ferments, salt, rennet)

STUFFED CALZONE

Wheat flour 00, Water, Butter, Sugar, Whole milk powder, Iodised salt, yeast, 
malted wheat flour - FILLING: ham (pork meat, salt, natural flavors, spices), Edamer 

(Milk, ferments, salt, leaven), mixed salad

DONUT
Wheat flour, water, refined palm oil, sugar, pasteurized egg mixture, yeast, butter 2.7%, 

salt, emulsifiers: E471-E472e, raising agents: E450-E500, dextrose (from wheat), wheat gluten, 
anti-caking agent: E170, refined sunflower oil, Flour processing agent: E300, enzymes. 

Ground sugar 5% coverage. Possible presence of soy, nuts and sesame.

APRICOT TART

Sugar, apricot pulp 13%, wheat flour 11.2%, whole wheat flour 11%, apricots 8.2%, butter 7.5%, eggs,
water, cane sugar, rye flour 1.6%, corn flour 1.5%, barley flakes 0.6%, oat flakes 0.6%, sunflower seeds,

yeast inhibitors: E500-E450, acidity corrector: E330, thickener: E440, salt, potato starch. Presence of
nuts, soya and sesame seeds.

RAISINS ROLL

Water, soft wheat flour, butter 13.5%, raisins 11%, sugar, whole milk powder, yeast, 
soft wheat gluten, modified starch, whey powder, eggs, salt, skimmed milk powder,

 gelling agents: E401 - E341 - E450, emulsifier: E472e, natural aroma, flour treatment agent:
 E300, colouring: carotenes of natural origin, enzyme. 

Possible presence of soya, sesame and nuts.
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APPLE PIE

Apples (54.9 %), eggs, wheat flour, vegetable margarine (vegetable fats: coconut, 
sunflower oil, water, acidity corrector: citric acid), sugar, potato starch, yeast 

(diphosphates, sodium carbonates), salt, preservatives (calcium acetate, 
propionates) GARNISH: gelatine (water, sugar, glucose-fructose syrup, gelling agents:

 pectin, carrageenan, acidity correctors: citric acid, potassium citrate, calcium 
phosphate). It may contain, 

Nuts, Milk , Sesame seeds, Soya.
 

VEGAN BRIOCHE WITH SPELT FLOUR AND QUINOA

flour, water, margarine (non-hydrogenated vegetable oils,
 palm oil and lemon juice concentrate natural aroma) wheat flour yeast, 

 wheat gluten, caramelized quinoa seeds, barley malt, gelling agent (e206),sugar,
sunflower oil (e406) (and 300) may contain traces of nuts, milk and eggs

SAVOURY BREAKFAST 

SCRAMBLED TIGELLA
Extra virgin oil, salt, scambled eggs, TIGELLE 'Wheat flour 00, uht milk, Evo oil, lard,

yeast, salt, sugar, smoked bacon cooked in peanut oil 

SCRAMBLED TIGELLA WITH SALMON AND AVACADO 
Extra virgin oil, salt, scrambled eggs, TIGELLE 'Wheat flour 00, uht milk, evo oil, lard, 

 yeast, salt, sugar, smoked salmon, avocado 

SCRAMBLED DISH WITH AVACADO 
Extra virgin oil, salt, scrambled eggs, TIGELLE 'Wheat flour 00, uht milk, evo oil, lard, 

yeast, salt, sugar, avocado
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SECOND COURSES

PORK AND BEEF POPLETS WITH TOMATO AND PEAS
Beef, pork, bread crumbs (soft wheat flour type 0, yeast Salt) Eggs Cheese aged (milk, Salt Rennet)

Milk, parsley salt and pepper, tomato sauce ( tomato paste , variable vegetables (celery,
Carrots, onions, peas, sunflower seed oil, salt pepper ). Processed in a factory with the presence of:

milk, eggs, nuts, nuts, sesame seeds, mustard, fish, crustaceans, sulphites, celery.

BOLOGNESE CUTLET "BOTTEGA"
Veal, Ham, Cream of Parmesan (milk, cream, Parmigiano-Reggiano (milk, salt, rennet  butter nutmeg

 
)

 Bread crumbs, eggs  
 

SIDES
FRIGGIONE 

Onion, Oil Evo, salt, pepper, tomato, sugar 

RUSTIC POTATOES  
Yellow potato, Evo oil, salt, sage, rosemary 
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COLD DISHES 
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COLD DISHES

SMALL OR LARGE VEGETARIAN SALAD IN WAFFLE BREAD 

Chioggia and Roman salad, dried tomatoes, Parmigiano-Reggiano (milk, rennet, salt), olives (olives,
extra virgin olive oil, salt, acidity corrector, citric acid and lactic acid),Arachidi oil. Served with tigelle

[Wheat flour 00, uht milk, EVO oil, lard, yeast, salt, sugar. ] Served in bread basket: [Wheat flour, water,
vegetable fats, stabilizers E422 E412 E466, baking powder E500 E450, salt, acid E296, emulsifiers E471,

oat fiber, pH regulators E296, preservatives E282 E202.
 

 

 CERAMIC SALAD

 feta cheese, melon, cucumbers, pumpkin seeds, cherry tomatoes
Romaine salad, radicchio salad, fresh cucumbers, cherry tomato, melon, pumpkin seeds -

(May contain traces of gluten, nuts, sesame seeds and soy. ), feta (sheep’s milk, goat’s milk, salt, lactic
ferments, rennet)
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CERAMIC SALAD: CHICKPEAS, FENNEL, ORANGES AND WALNUTS 

Roman salad, Chickpeas in can ( chickpea water salt) may contain MUSTARD , fennel ,NUTMEG, Orange 

SALAD WITH CORN AND PARMESAN

Roman  and Chioggia salad, dried tomatoes, Parmigiano-Reggiano (milk, rennet, salt), taggiasche olives, 
Peanut oil (olives, extra virgin olive oil, salt, acidity regulator, citric acid and lactic acid). Served with tigelle

[wheat flour 00, uht milk, evo oil, lard, yeast, salt, sugar. ]. Corn

VEGETARIAN SALAD MADE OF CERAMIC 

 Roman  and Chioggia salad, dried tomatoes, taggiasche olives (olive, extra virgin olive oil, salt, acidity
corrector, citric acid and lactic acid), peanut oil, corn. Served with tigelle [wheat flour 00, uht milk, evo oil,

lard, yeast, salt, sugar. ].

INSALATONA MOZZARELLINE 

Roman and Chioggia salad, Cherry tomato, Taggiasca olives (olive, extra virgin olive oil, salt, acidity
corrector, citric acid and lactic acid), Peanut oil, Mozzarelline (milk, lactic ferments, salt, acidity

corrector. Citric acid Corn. Served with tigelle [wheat flour 00, uht milk, evo oil, lard, yeast, salt, sugar]. 

CAPRINO SALAD 

Chioggia and Roman SALAD, dried tomatoes, taggiasca olives (olives, extra virgin olive oil, salt, acidity
corrector, citric acid and lactic acid) Peanut oil, Corn, Goat’s Cherry Tomatoes, milk, Salt, Potassium

sorbate, Pumpkin seeds (may contain Gluten Nuts , sesame seeds and Soy) Served with tigelle
[Wheat flour 00, uht milk, Evo oil, lard, yeast, salt, sugar. ].

EGG SALAD WITH AVOCADO 

Romaine and Chioggia SALAD, Tomatoes, Egg, salt, Rucola, Corn, Avocado. Served 
with tigelle [Wheat flour 00, uht milk, evo oil, lard, yeast, salt, sugar. ].

TUNA SALAD and EGGS 

Chioggia SALAD, Tomatoes, Egg, salt, Rocket, Corn, Tuna with seed oil (striped tuna [katsouwonus
pelamis], sunflower seed oil, salt), Mozzarelline (Milk, Lactic ferments, salt, acidity corrector, citric acid.

Served with tigelle [wheat flour 00, uht milk, evo oil, lard, yeast, salt, sugar. ]. 
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SUMMER CHARCUTERIE BOARD 

Salami (pork, salt, natural flavourings, pepper, spices, antioxidant: sodium ascorbate, preservative: sodium
nitrite, potassium nitrate, ham (pork, salt, natural flavourings, spices), mortadella (pork, salt, garlic, antioxidant:
sodium nitrate), Salame Rosa Pork Salt Spices AntopssidanteE301 preservative E250 non-edible casing. Served

with Crescentine :Wheat flour 00, salt, sugar, yeast, cream (cow’s milk cream), uht milk, peanut oil. Served with
TIGELLE: Wheat flour 00, uht milk, evo oil, lard, yeast, salt, sugar

 Charcuterie board

Salami (pork meat, salt, natural aroma, black pepper, spices,) Antioxidant: sodium ascorbate, Preservatives:
sodium nitrite, potassium nitrite. Ham (pork meat, salt, natural aroma, spices), Mortadella (pork meat, salt, black

pepper, garlic, antioxidant: sodium nitrate),Rose Salame (pork meat, salt, spices, E301 antioxidant, E250
preservative salame casing not edible.Pork rinds : pork rinds, salt, spices, aroma E621 Mixed pickled vegetables :

red and yellow peppers (sulphites),carrots, courgettes , onion ,water, sunflower oil, wine vinegar (sulphites),
sugar, salt, E330, E575, E300, E 575. Processed in the factory with presence of fish and shell fruit.

Squacquerone PDO : PDO pasteurise cow MILK, local selected enzymes, Salt, Rennet Tuscan Caciotta : cow and
ovine MILK, Volterra, enzymes, rennet. Trace element of E235 E 202, Processed in the factory with presence of
SHELL FRUIT.Roman Pecorino: sheep MILK,salt, lamb rennet, lactic enzymes Tigelle mix (local bread): Lard, salt,

rosemary, garlic, black pepperServed with crescentine (local bread): 00 wheat flour, salt, sugar, yeast, cream (cow
milk cream), uht milk, peanut oil .Served with TIGELLE (local bread): 00 wheat flour, uht milk, extra vergin oil,

lard, yeast, salt, sugar. FRIED TORTELLINI peanut oil, Tortellini puff pastry: wheat flour, pasteurize eggs.
Filling: pork meat, mortadella (pork meat, pork tripe, salt, black pepper, spices,) Antioxidant: sodium ascorbate,
Preservatives: sodium nitrite. Ham (pork thigh, salt, preservative: E252, Parmigiano-Reggiano (milk, salt, rennet)

nutmeg, salt.Processed in the factory with presence of: milk, eggs, walnuts, shell fruit, sesami seeds,
mustard, fish, shellfish, sulphites, celery. FRIGGIONEOnion , Extra vergin olive oil , salt, black pepper ,tomato,

sugar. Pasta skewer Peanut oil , Tortellini puff pastry: wheat flour, pasteurize eggs
Filling: whey Ricotta, milk cream, rennet, salt) , Parmigiano-Reggiano (milk, salt, rennet)

Mortadella (pork meat, salt, black pepper, garlic, antioxidant: sodium nitrate), nutmeg, spinaches, salt, oil.

SALMON AND AVOCADO SALAD 

Roman and Chioggia salad, Tomatoes, Rucola , Corn , Smoked Salmon Avocado. Served with tigelle [Flour 
soft wheat 00, uht milk, evo oil, lard, yeast, salt, sugar. ]. 
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FRIED FOOD
 

SAUCES FOR FRIES

KETCUP sauce: 55% tomato concentrate, water sugar, alcohol vinegar, starch salt acidifying citric acid
thickening xanthan gum, preservatives ( potassium sorbate, sodium benzoate ), natural aroma 

MAYONNAISE Sauce: 49% sunflower oil, water, starch, yolk, egg pasteurized (4.5%), salt vinegar, lemon
juice, sugar, lemon concentrate, citric acid, (potassium sorbate) thickener, gum of Guaar xanthan gum,

antioxidant, E 385 aroma, colouring: carotenes. May contain traces of mustard.
 

FRENCH FRIES 
Frozen potatoes, topping (modified starch, rice flour, salt, baking powder, starch, and peanut oil.

 
CRESCENTINA AND MORTADELLA 

Crescentine: Wheat flour 00, salt, sugar, yeast, cream (cow’s milk cream), uht milk, peanut oil,
mortadella (pork, salt, pepper, garlic, antioxidant: sodium nitrate)

FRIED TORTELLINI AND FRIED PASSATELLI 

Peanut Oil , Tortellini Dough: wheat flour, pasteurized eggs
Filling: pork, mortadella (pork, trippin, salt, pepper, natural flavourings, antioxidant: sodium ascorbate,
preservative: sodium nitrite), ham (pork leg, salt, preservative: E252, Parmigiano-Reggiano (milk, salt,

dog) nutmeg, salt.
Processed in a factory with presence of: milk, eggs, nuts, sesame seeds, mustard, fish,

crustaceans, sulphites, celery. Passatello: Flour 00 of common wheat, eggs , Parmigiano-Reggiano
(milk, salt, rennet), salt ,nutmeg, grated bread milk, salt, rennet butter nutmeg

 
)

FRIED TORTELLINI IN PARMESAN CREAM 

Peanut Oil , Tortellini Dough: wheat flour, pasteurized eggs
Filling: pork, mortadella (pork, trippin, salt, pepper, natural flavourings, antioxidant:

 sodium ascorbate, preservative: sodium nitrite), 
ham (pork leg, salt, preservative:

 E252, Parmigiano-Reggiano (milk, salt, rennet) nutmeg, salt.
Processed in a plant with presence of: milk, eggs, nuts, sesame seeds, mustard, fish,
crustaceans, sulphites, celery. Passatello: Wheat flour 00, eggs , Parmigiano-Reggiano 

(milk, salt, rennet), salt, nutmeg, Bread crumbs  milk, salt, rennet butter nutmeg
 
)
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CAFFETERIA
 

WHIPPED CREAM - Cream, sugar 
 

CHOCOLATE IN CUP 
Cocoa, sugar, potato starch, salt, UHT milk, cane sugar

GINSENG COFFEE Vegetable Fat Coconut Powder, Vegetable Fats of Coconut, milk proteins, 
Stabilizers E331-E340- Emulsifier E471 E551 Aroma, Coloring Beta carotene Maltodestrine, 

soluble caffe 'Ginseng extract, Thickeners E472 E415 acidity correctors, Sodium
 Bicarbonate Sweetener Aromas, Sucrose

CREAM FOR COFFEE 
Sugar,Skimmed milk powder, vegetable oils Refined (coconut oil, pamisto oil, fractionated palm oil)

Maltodextrin, glucose syrup, soluble coffee, 4% emulsifier E471 E477, milk protein, colouring agent E150a
stabilizer E451 anti agglomerant E551, can  Soia

CREMA AL CAFFE’ AMARENA / MENTA  CON PANNA 
Sugar,Skimmed milk powder, vegetable oils Refined (coconut oil, pamisto oil, fractionated palm oil)

Maltodextrin, glucose syrup, soluble coffee, 4% emulsifier E471 E477, milk protein, colouring agent E150a
stabilizer E451 anti agglomerant E551, can Soia

OUR CHERRIES in black cherry syrup: Sugar, black cherry, glucose syrup, water, black cherry juice (4%)
acidifying citric acid, natural flavourings anthocyanins extracted from plants. AMARENA SYRUP Sugar,

water, black cherry juice (13%) Acidifying agent Citric acid, concentrate vegetable (carrot, currant, black)
aromas, fresh cream

  
GIN-CO COFFEE

Sugar, lactose-free milk powder, glucose syrup, refined coconut oil, soluble coffee, ginseng extract, milk
protein, stabilizer E340ii E452i anti agglomerating agent E551 E504ii E341iii salt emulsifier E471,can keep

traces of soy and nuts
BARLEY COFFEE

 Dextrose, Barley, Glucose syrup, maltodextrin, barley malt, chicory, rye anti agglomerating E551,
lactose-free milk powder, glucose syrup, refined coconut oil, coffee, soluble extract of ginseng, milk

proteins, stabilizer E340ii E452i anti agglomerant E551 E504ii E341iii salt emulsifier E471, may contain
traces of soy and nuts 

Non-alcoholic
 May contain Almond
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